
PARTNERORGANIZZAZIONE MAIN SPONSOR

 

IN COLLABORAZIONE CON

F I ER Amen te
3ª EDIZIONE

microbirrifici

Artigianali
in fiera

ORGANIZZATO DA

FIERAmente DEGUSTANDO

DEGUSTAZIONI GUIDATE CURATE DA

Degustazioni gratuite. Numero massimo di persone consentite: 40.
Iscrizioni telefoniche allo 035.3230901 oppure via mail a
campionaria@promoberg.it.
Il giorno della degustazione prescelta, le iscrizioni si riceveranno esclusiva-
mente presso l’area FIERAmente BIRRA (Pad. C) a partire da mezz’ora prima 
rispetto all’inizio della sessione degustativa fino a esaurimento posti

Sabato 27 ottobre ore 17:00
Biersommelier: Ales Marchini e Marco Seno
•	 Birrificio Via Priula > Loertis (Chiara, stile Pils)
•	 Birrificio Indipendente Elav > Free Jazz
      (Blanche, speziata con coriandolo, bergamotto e camomilla)
•	 Birrificio Lemine > No Racole Ipa (India Pale Ale)

Domenica 28 ottobre ore 17:00
Biersommelier: Ales Marchini e Marco Seno
•	 Birrificio Lemine > L’Agher (Chiara, bassa fermentazione)
•	 Birrificio Via Priula > Bacio (Ambrata, stile American Pale Ale)
•	 Double Bear > Riot (Ambrata, India Pale Ale)

Mercoledì 31 ottobre ore 18:00
Biersommelier: Marco Seno
•	 Birrificio Curtense > Bionda (Helles Lager)
•	 Double Bear > Country (Bionda, stile Saison)
•	 Monangi Brew Pub > Castanha (Birra alle castagne)

Giovedì 01 novembre ore 16:30
Biersommelier: Ales Marchini
•	 Birrificio Curtense > Blanche (Witbier)
•	 Monangi Brew Pub > Monte Nevoso 23 (American Pale Ale)
•	 Birrificio Indipendente Elav > Indie Ale (Amber Ale)
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ORGANIZZATO DA

FIERAmente BUONA

QUALE BIRRA TI E’ PIACIUTA DI PIU’?

Da sabato 27 ottobre a giovedì 1 novembre

Assaggia le proposte di FIERAmente BIRRA e vota la tua etichetta
preferita imbucando l’apposita cartolina nell’urna.

PROFESSIONAL MOMENT

Domenica 28 ottobre dalle ore 10 alle ore 12.
Premiazioni ore 14,00

Una giuria di sei esperti dell’associazione
“La Compagnia del Luppolo”, composta da:

Giorgio Marconi
Norberto Capriata
Andrea Crippa
Ales Marchini
Marco Seno
Fabio Nisoli

giudicherà venti birre (due etichette per ogni birrificio)
e premierà le migliori tre.
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ORGANIZZATO DA

GLI ESPERTI DELL’ASSOCIAZIONE 
“LA COMPAGNIA DEL LUPPOLO”

GIORGIO MARCONI
Grande appassionato e beer hunter, degustatore e giudice nei più importanti concorsi nazionali e internazionali (tra cui 
Birra dell’anno di UnionBirrai a Rimini, Bruxelles Beer Challenge 2015/16/17/18, France Bière Challenge Paris 2018, 
Barcelona Beer Challenge 2016/17, Iberian Awards Aveiro (P) 2018, World beer Idol Praga 2017/18, Great American 
Beer Festival 2018 Denver CO, World Beer Cup 2018 Nashville TN, Copa cervezas de America 2018 Santiago del Cile, 
Copa cerveza MX Città del Messico 2017, International Beer Cup 2016 e 2017 Tokyo), coordinatore regionale “Guida 
alle birre d’Italia” di Slow Food 2015, 2017 e 2019, membro UBT, prefetto MoBI (Movimento Birra, associazione birraria 
nazionale) per la Provincia di Bergamo, docente per corsi di “Slowfood”, “UnionBirrai”, “MoBI”
e “Fermento birra”, socio fondatore e responsabile culturale de “La Compagnia del Luppolo”,
relatore di innumerevoli serate per locali e birrifici.

ANDREA CRIPPA
Dal 2011 membro UBT, docente e relatore di serate per UnionBirrai. Dal 2011 fa
parte dello Staff organizzativo di Birra dell’Anno (il principale concorso nazionale
per i birrifici artigianali organizzato da Unionbirrai presso la Fiera di Rimini) e dal
2014 ne coordina le attività di Logistica e Servizio. Collaboratore alla “Guida
alle Birre d’Italia” di Slowfood, edizione 2015 e 2017; Giudice per MoBI
di diverse tappe del Campionato Italiano Homebrewing dal 2012 e
Beer Judge @ MoBIEuropean Homebrew Competition (Roma, Ottobre 2016).
Dal 2012 membro del C.D. de “La Compagnia del Luppolo”.

ALES MARCHINI, MARCO SENO
Diplomati corso Unionbirrai primo livello 2008, corso secondo livello 2009.
Dal 2010 relatori di degustazioni e corsi di introduzione alla birra artigianale
in collaborazione con “La Compagnia del Luppolo”, Proloco Mezzago, Beer
shop BGbirra, Locanda del Monaco Felice, pasticceria Bonati di Paladina,
Pozzobianco. Membri di giurie per concorsi homebrewer. Soci e consulenti
dell’associazione “Filago giovani” per la selezione delle birre artigianali al
Filagosto Beer Festival.
Dal 2012 membri del consiglio direttivo de “La Compagnia del Luppolo”.

NORBERTO CAPRIATA
Diplomato ai corsi di degustazione Unionbirrai, docente e giudice sia per UB che per MoBI,
homebrewer pigro, impavido beerbuster.

FABIO NISOLI
Bergamasco, ha iniziato come homebrewer nel 2008 ottenendo alcuni riconoscimenti in concorsi
nazionali. Dal 2015 ha avviato la beer firm BabaMama.
A febbraio 2017 a Rimini ha superato l’esame BJCP diventando giudice riconosciuto.


